
附件 2

关于抽检不合格项目的风险提示

一、食品添加剂问题

二氧化硫残留量

二氧化硫(以及焦亚硫酸钾、亚硫酸钠等添加剂)对食品

有漂白和防腐作用，是食品加工中常用的漂白剂和防腐剂，

使用后均产生二氧化硫的残留。摄入少量二氧化硫，一般不

会对人体健康造成不良影响，但若过量食用可能引起恶心、

呕吐等胃肠道反应。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标

准》（GB 2760-2024）中规定，经表面处理的鲜水果中二氧

化硫最大残留量为 0.05g/kg。

二、农药残留问题

（一）噻虫胺

噻虫胺属新烟碱类杀虫剂，对蚜虫、斑潜蝇等有较好防

效。少量的残留不会引起人体急性中毒，但长期食用噻虫胺

超标的食品，对人体健康可能有一定影响。《食品安全国家

标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763-2021）中规定，

噻虫胺在茄果类蔬菜（番茄除外）中的最大残留限量值为

0.05mg/kg。

（二）多菌灵

多菌灵是一种广谱性杀菌剂，对多种作物由真菌引起的

病害具有防治效果，广泛用于果树、蔬菜、粮棉和林木病害

的防治。长期食用多菌灵超标的食品，对人体健康可能有一

定影响。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB



2763-2021）中规定，多菌灵在食荚豌豆中的最大残留限量

值为 0.02mg/kg。

三、兽药残留问题

呋喃唑酮代谢物

呋喃唑酮代谢物属于硝基呋喃类药物，是人工合成的广

谱抗菌药，对革兰阳性及阴性菌均有一定抗菌作用。长期食

用含有硝基呋喃类药物及其代谢产物的食品对人体健康有

一定影响。《食品动物中禁止使用的药品及其化合物清单》

（中华人民共和国农业农村部公告第 250 号）中规定，呋喃

唑酮为禁止使用的药物，在动物性食品中不得检出。


